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Etudions avec plus de soins que nous ne Favons fait les proprietes
chimiques de la nouvelle levure. J'ai dit que lavee a grande eau et
placee dans de Feau sucree pure, elle acidifiait progressivement la
liqueur. La transformation du sucre devient, dans ces conditions, de
plus en plus penible, a mesure que le liquide prend lui-meme line plus
grande acidite. Or, si Ton analyse la liqueur, ce qui ne pent <Hre
accompli avec succes qu'apres la saturation des acides par la craie et
la destruction ulterieure du sucre en exces par la levure de biere, on
trouve dans le liquide evapore, et en proportion variable,-la inannite
d'une part, de Fautre la matiere visqueuse. Airisi done la levure lac-
tique lavee mise en presence du sucre le transforms en divers produits
parmi lesquels il y a toujours de la inannite, mais c'est a la condition
que le liquide puisse devenir promptement acicle; car si Ton repete
exactement la merne experience avec la precaution d'ajouter un pen de
craie afin que le milieu reste cpnstamment neutre, ni gomme, ni
inannite ne prennent naissance, ou mieux ne peuvent persister, parce
que, on va le voir, les conditions de leur propre transformation se
trouvent reunies.

J'ai rappele tout a Fheure que M. Berthelot avait prouve qu'en
substituant la inannite au sucre dans la fermentation lactique, cette
matiere fermentait. Or il est facile cle se convaincre que dans les cas
nombreux de fermentation de la inannite, c'est la levilre lactique qui
prend naissance et produit le phenomene. Si Ton mele a une solution
de marmite pure cle la craie en poudre et de la levtire lactique fratche
et lavee, au bout d'une heure deja le degageinent gazeux et la trans-
formation chimique de la inannite commenceront. II se forme de
1'acide carbonique, cle 1'hydrogene, et la liqueur renferme de Falcool,
de Facide lactique, cle Facide butyrique, tons les produits de la
fermentation de la inannite.

Quant a Facide butyrique, Fexperience prouve que la levftre
lactique agit directement sur le lactate de chaux en donnant du carbo-
nate de chaux et du butyrate de chaux. Mais Faction s'exerce d'abord
sur le sucre, et tant. qu'il y en a dans la liqueur, la levftre le fait
fermenter cle preference a Facide lactique.

Dans des communications tres prochaines, j'aurai Fhonneur cle
presenter a FAcademie Fapplication des ic!6es generales et des
nouvelles methocles d'experimentation cle ce travail a d'-autres-fermen-
tations.
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